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COMPOSIÇÃO 
 

Composto da quitosana do Aspergillus niger e Acido tartárico.  

 

 

CARACTERÍSTICAS GERAIS  
 

NATURAL CONTROL MICRO é uma formulação de quitosana pré-ativada, que é altamente eficiente na 

inibição microbiana, de espécies não desejadas, em mostos e vinhos, entre elas: Brettanomyces, 

Lactobacillus, Acetobacter, Oenococcus, etc.  
 

NATURAL CONTROL MICRO foi estudado para ser adicionado diretamente no mosto e no vinho, com uma 

rápida dispersão e homogeinização da massa a ser tratada, se tratado antes melhora a eficiência 

antimicróbica desejada.  
 

NATURAL CONTROL MICRO não é alergênico e não contem substâncias de origem animal, podendo ser 

utilizando na produção de vinhos  veganos e biológicos.  

 

 

APLICAÇÕES NA ELABORAÇÃO DE VINHO  
 

Para todos os tipos de vinho: 
 

 Não interfere na fermentação alcoólica, favoresce a limpeza organoléptica, preserva o conteúdo acido 

dos mostos e dos vinhos e é útil para reduzir ou evitar o uso de sulfitos. 

 Na preparação do pé de cuba destinado ao inoculo, ou para a tomada de espuma, exerce um controle 

sobre as leveduras selvagens e as bactérias eventualmente presentes. 

 No afinamento dos vinhos é útil na redução da carga microbiológica no final da fermentação ou após a 

malolática, exercendo um eficaz controle sobretudo em relação as Brettanomyces. 

 

 

DOSAGEM  
 

 

 Preventiva:    5 a 10 g/hl  - à cada transferência, trasfega ou movimento do vinho.  

 Curativa:   10 a 20 g/hl  
 

Dosagem máxima:  20 g/hl  ( OIV/ENO 338/A 2009 ) 

 

 

MODO DE USO 
 

Dissolva uma parte do produto em 20 partes de vinho. Mexa continuamente para evitar grumos. Adicione 

uniformemente ao vinho durante a remontagem fechada, de preferência usando um tubo de 

Venturi/dosador.  
 

Manter o produto em suspensão por 30 minutos. O produto deve estar em contato com o volume total 

tratado. O efeito antimicrobiano começa nas primeiras horas. Para uma boa clarificação, 

decante/trasfegue/filtre após 24 horas depois do tratamento.  

 

 

EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO  
Pacote de 1 kg 

NATURAL CONTROL MICRO 
Estabilizante Microbiológico de Mostos e Vinhos 


