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ever COLLAGEL
BRASIL Gelatina Liquida

COLLAGEL é uma solugdo de gelatina alimentar estabilizada com acido citrico e anidrido sulfuroso para nao
alterar suas caracteristicas ao longo do tempo.

Se comparada com outras gelatinas em pé ou em laminas, COLLAGEL ja vem pronta para ser usada. Serve
para todas as aplicagcdes em vindima e para evitar riscos de contaminagdes microbioldgicas.

COLLAGEL é produzido com um particular procedimento que garante a quem utiliza, a atividade de 100%
da parte proteica presente.

APLICACAO

COLLAGEL é usada em geral em todos os vinhos, sejam brancos ou tintos com alto conteudo de taninos e
polifendis. Particularmente indicado em combinacdo com EVERSOL na clarificacdo de mostos brancos ou
entao em combinacdao com FORT BENTON em todos os vinhos.

COMPOSICAO

Gelatina alimentar — Metabissulfito de potdssio - Acido citrico - Agua tratada.

MODO DE USO

Agregar COLLAGEL, na proporg¢ao 1:10, diretamente na massa a tratar mantendo sobre constante
remontagem ou utilizar bomba dosadora na passagem do mosto ou vinho.

DOSE DE EMPREGO

10-25 g/hl nos mostos brancos
10-20 g/hl nos vinhos brancos
20-40 g/hl nos vinhos tintos

EMBALAGEM

Bombona de 25 kg
Bombona de 5 kg
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