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ever EVERZYM AROM
BRASKL Enzima Pectolitica Granulada com Atrividade B-Glicosidasica

CARACTERISTICAS
EVERZYM AROM é um preparado enzimdtico granulado com atividade secundaria B-glicosidasica.

EVERZYM AROM transforma os precursores terpénicos inodoros, em “terpénicos aromaticos livres”
caracteristicos do vinhedo. A atividade pectolitica de EVERZYM AROM consiste também em degradar as
pectinas presentes no vinho.

A atividade secunddaria B-glicosidasica existente nesta enzima é inibida pelo aglcar, se presente no
mosto/vinho em concentragdo >10g/l. Por este motivo se aconselha o uso de EVERZYM AROM no final da
fermentacdo. A pectinase presente nesta enzima acelera a clarificacdo e a filtragcdo do vinho enzimado.

COMPOSICAO

Preparado enzimatico granulado

MODO DE USO

EVERZYM AROM deve ser diluida em um recipiente limpo, com agua fria e se possivel ausente de cloro. A
solucdo permanece estavel por varias horas se bem conservada.

DOSE DE EMPREGO

1a5g/hl

EMBALAGEM

Pacote com 250 gr
Pacote com 1 kg

Nota: £ aconselhdvel conservar EVERZYM AROM a uma temperatura entre 5 e 15°C.

Everzym nasce com um nivel natural muito baixo de atividade cinnamil-esterdsica e antocindsica,
e é um produto sem auxilio de tecnologia GMO segundo determina¢éo Européia EU 98/81/EC.
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