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ever GELATINA MICRONIZZATTA

BRASIL Gelatina em Po

CARACTERISTICAS

A GELATINA MICRONIZZATA é um produto alimentar obtido com particulares procedimentos de produgado a
fim de permitir uma solubilizagdo imediata mesmo que em agua fria.

APLICACAO

E um produto indicado para todos os vinhos de qualidade, sejam brancos ou tintos, sobretudo onde exista
necessidade de sua utilizacdo imediata.

Otimos resultados se obtém em combinagdo com EVERSOL para clarificacdo de vinhos muito tanicos e ricos
em polifendis pouco soluveis.

COMPOSICAO

Gelatina alimentar em pé.

MODO DE USO

Dissolver a GELATINA MICRONIZZATA em agua fria na proporg¢ao de 1:10 em constante agitacdo. Dispersar
imediatamente a solugdo preparada na massa a tratar.

DOSE DE EMPREGO

2 - 10 g/hl nos vinhos brancos
10 - 15 g/hl nos vinhos tintos

EMBALAGEM

Saco de 25 kg
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